Vorspeisen, Starter oder auch dazu:



Frische Champignons, im Ganzen sautiert in würziger Knoblauchsauce, Sauerteig-Dip Balls
6,50 €

Garnelenspieß im Salat-Aquarium, Italian Dressing, Dip Balls, Sweet Chili-Dip
8,00 €

„Frechdachs“
Kleiner Beilagensalat mit Schmanddressing und Croutons
4,50 €




Kurze Pause….. Und dann….


Schnitzel „Erlkönig“
Paniertes Schweineschnitzel, Frische Champignons in Sauce Bearnaise und Beilage nach Wahl
18  €


„Elsasser Winzer- Schnitzel“
Schnitzel, paniert mit Speck, Zwiebeln und Schmand im Ofen gebacken,
Beilage nach Wahl
20 €


Schweinerückensteak „Räuberhauptmann“
Saftiges Schweine-Rückensteak mit geschmorten Zwiebeln auf pikanter Pfeffersauce, Speckböhnchen , Beilage nachWahl
20 €


Schweinemedaillons „ Der Hunnenkönig“
Zarte Medaillons vom Schweinefilet, überbacken mit Schafskäse, Knoblauch, Zwiebeln und Paprika-Letscho, Pommes Frites
20 €




„ Schweinemedaillons Ratsherren“
Saftig gegrillt, mit cremiger Sauce von Champignons in Sauce Bearnaise, Beilage nach Wahl
Beilage nach Wahl
22 €



„Elbenberger Zigeunerteller“
Zartes Schaschlik von der Rehkeule, pikante Paprika-Ayvarsauce, mit Röstzwiebeln auf Kartoffelrösti
25 €


„Willi das Wildschwein“
Kräftiges Ragout von der Überläuferkeule, zart geschmort, Waldpilze, grüne Bohnen , Butterspätzle
22 €



„Harry der Hirsch“
Filetsteak aus dem Rothirsch-Rücken mit sautierten Steinpilzen, Kräuterbutter Speckböhnchen, an Kartoffelrösti
30 €


„Renate die Ricke“
Schnitzel von der Rehkeule, in knuspriger Panko-Panade nach „ Wiener Art“
Mit Zitrone, Preiselbeeren, Beilage nach Wahl
20 €



„Revolverheld.“
Sous vide gegrillte Short Ribs vom Ochsen, zart und smokey taste, mit Green Pepper Sauce, Meerrettich, Krautsalat und Fritten
( Achtung, nur was für Leute mit großem Hunger und keine Angst vor Fleisch!)
30 €


„Hubert der Hahn“
Zart gegrillte  Brust vom Masthahn, überbacken mit Tomate,Mozzarella und grünem Pesto, Beilage nach Wahl
20 €


„Mit Ohne Fleisch“
Panierte Slices vom Blumenkohl, knusprig ausgebacken, gratiniert mit Tomate, Parmesan und Mozzarella, Pommes frites
19 €
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„Veggie – Pfännchen“
Spätzle-Gemüsepfännchen mit Steinpilzen und Sauce Bearnaise
17 €


Beilagen: Pommes frites, Bratkartoffeln, Kartoffelkroketten, Rösti

Auf Vorbestellung bereiten wir zu:

· Ofenfrische Ente a L´Orange 
· Ganze Rehkeule oder Wildschweinkeule
· Schäufelchen von Reh oder Wildschwein
· Pulled Pork vom Wildschwein
· Krustenbraten oder Schweinshaxe
Von 4 bis 20 Personen ( Mehr Infos gibt’s beim Wirt )





Dessert der Woche:
Bitte beachten Sie unser „Extra-Blatt“
Oder fragen Sie den Rüdi oder unser Service-Team


